
이름: 
지시사항: 이 시험지의 모든 문항에 답변해야 합니다. 항목에 따라 가장 적절한 답변을 선택하거나 빈 칸을 채워야 합니다.  
빈 칸 없이 빠짐없이 답변하십시오. 
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색

기본 색상: 볏짚색 노란색 금색

과일

사과 / 배 예 아니오 "예" 인 경우 서술하시오:

감귤류 예 아니오 "예" 인 경우 서술하시오:

핵과류 예 아니오 "예" 인 경우 서술하시오:

열대 과일 예 아니오 "예" 인 경우 서술하시오:

과일의 상태: 후각 새콤한 잘 익은 과숙된
잼 같은
캔디 같은

구운
마른
멍든

과일의 상태: 미각 새콤한 잘 익은 과숙된
잼 같은
캔디 같은

구운
마른
멍든

비과일

꽃 아니오

신선한 허브, 건초 예 아니오

녹색 피망, 풀, 할라피뇨, 아스파라거스 예 아니오

포도 품종 유래 향신료: 올스파이스, 후추, 카다멈 예 아니오

귀부 / 보트리티스: 생강, 꿀, 사프란, 밀랍 예 아니오

산화: 견과류, 마른 과일 예 아니오

효모 찌꺼기: 반죽, 구운 빵, 효모, 맥주, 치즈 껍질 예 아니오

젖산 발효: 버터, 크림, 요거트 예 아니오

페트롤, 가솔린, 고무 예 아니오

유기물: 젖은 나뭇잎, 버섯, 퇴비 예 아니오

미네랄: 미네랄, 젖은 돌, 황 예 아니오

새 오크: 바닐라, 토스트, 연기, 계피, 육두구, 정향 예 아니오

구조

페놀 쓴 맛 예 아니오

당도 드라이 오프 드라이

산도 낮은 - 중간(-) 중간 중간(+) 높은

알코올 낮은 - 중간(-) 중간 중간(+) 높은

결론

주 품종
제시된 품종 중에서 선택

기후 서늘한 온화한 따뜻한

국가
와인의 나이 1-2년 3-4년 5년 이상

이 와인의 판매를 위해 한 두 문장으로 고객을 설득하시오.

후각에서 느껴지는 
과일의 상태를 

최대 2개 선택하시오.

미각에서 느껴지는 
과일의 상태를 

최대 2개 선택하시오.

토론테스 

리슬링피노 그리지오 이유? 

소비뇽 블랑

이유? 

   서티파이드 소믈리에 시험

슈냉 블랑

샤르도네 

예 후각과 미각을 종합하여
판단했을 때의
비과일 특성

해당 와인의 중요한 
특성이라면

"예"를 선택하시오.

중요한 특성이 아니라면

"아니오"를 선택하시오.

각 항목에 대해 

하나의 답변만 선택하시오.

어떤 항목도

비워두지 마시오.
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이름: 
지시사항: 이 시험지의 모든 문항에 답변해야 합니다. 항목에 따라 가장 적절한 답변을 선택하거나 빈 칸을 채워야 합니다.  
빈 칸 없이 빠짐없이 답변하십시오. 

CMS-A 5-2024
Formatted for letter size (8.5 in x 11 in) paper

색

기본 색상: 볏짚색 노란색 금색

과일

사과 / 배 예 아니오 "예" 인 경우 서술하시오:

감귤류 예 아니오 "예" 인 경우 서술하시오:

핵과류 예 아니오 "예" 인 경우 서술하시오:

열대 과일 예 아니오 "예" 인 경우 서술하시오:

과일의 상태: 후각 새콤한 잘 익은 과숙된
잼 같은
캔디 같은

구운
마른
멍든

과일의 상태: 미각 새콤한 잘 익은 과숙된
잼 같은
캔디 같은

구운
마른
멍든

비과일

꽃 아니오

신선한 허브, 건초 예 아니오

녹색 피망, 풀, 할라피뇨, 아스파라거스 예 아니오

포도 품종 유래 향신료: 올스파이스, 후추, 카다멈 예 아니오

귀부 / 보트리티스: 생강, 꿀, 사프란, 밀랍 예 아니오

산화: 견과류, 마른 과일 예 아니오

효모 찌꺼기: 반죽, 구운 빵, 효모, 맥주, 치즈 껍질 예 아니오

젖산 발효: 버터, 크림, 요거트 예 아니오

페트롤, 가솔린, 고무 예 아니오

유기물: 젖은 나뭇잎, 버섯, 퇴비 예 아니오

미네랄: 미네랄, 젖은 돌, 황 예 아니오

새 오크: 바닐라, 토스트, 연기, 계피, 육두구, 정향 예 아니오

구조

페놀 쓴 맛 예 아니오

당도 드라이 오프 드라이

산도 낮은 - 중간(-) 중간 중간(+) 높은

알코올 낮은 - 중간(-) 중간 중간(+) 높은

결론

주 품종
제시된 품종 중에서 선택

기후 서늘한 온화한 따뜻한

국가
와인의 나이 1-2년 3-4년 5년 이상

이 와인의 판매를 위해 한 두 문장으로 고객을 설득하시오.

후각에서 느껴지는 
과일의 상태를 

최대 2개 선택하시오.

미각에서 느껴지는 
과일의 상태를 

최대 2개 선택하시오.

토론테스 

리슬링피노 그리지오 이유? 

소비뇽 블랑

이유? 

   서티파이드 소믈리에 시험

슈냉 블랑

샤르도네 

예 후각과 미각을 종합하여
판단했을 때의
비과일 특성

해당 와인의 중요한 
특성이라면

"예"를 선택하시오.

중요한 특성이 아니라면

"아니오"를 선택하시오.

각 항목에 대해 

하나의 답변만 선택하시오.

어떤 항목도

비워두지 마시오.

연역적 테이스팅 시험:  화이트 와인 2



이름:
지시사항: 이 시험지의 모든 문항에 답변해야 합니다. 항목에 따라 가장 적절한 답변을 선택하거나 빈 칸을 채워야 합니다. 
빈 칸 없이 빠짐없이 답변하십시오. 

CMS-A 5-2024
Formatted for letter size (8.5 in x 11 in) paper

색

기본 색상: 자주 루비 가넷

과일

붉은 과일 예 아니오 "예" 인 경우 서술하시오:

검은 과일 예 아니오 "예" 인 경우 서술하시오:

푸른 과일 예 아니오 "예" 인 경우 서술하시오:

과일의 상태: 후각 새콤한 잘 익은 과숙된 
잼 같은
캔디 같은

구운
마른
멍든

과일의 상태: 미각 새콤한 잘 익은 과숙된
잼 같은
캔디 같은

구운
마른
멍든

비과일

꽃 예 아니오

신선한 허브, 토마토 잎 예 아니오

말린 허브 예 아니오

녹색 피망, 풀, 할라피뇨, 아스파라거스 예 아니오

민트, 유칼립투스 예 아니오

검은 후추 예 아니오

커피, 코코아, 모카 예 아니오

고기, 피, 가죽 예 아니오

발사믹, 타르 예 아니오

탄산 침용 예 아니오

유기물: 숲 바닥, 젖은 나뭇잎, 버섯, 퇴비 예 아니오

미네랄: 미네랄, 젖은 돌, 황 예 아니오

새 오크: 바닐라, 토스트, 연기, 코코넛, 딜 예 아니오

구조
타닌 낮은-중간(-) 중간 중간(+) 높은

산도 낮은-중간(-) 중간 중간(+) 높은

알코올 낮은-중간(-) 중간 중간(+) 높은

결론

주 품종 
제시된 품종 중에서 선택

기후 서늘한 온화한 따뜻한

국가
와인의 나이 1-3년 4-6년 7년 이상

이 와인의 판매를 위해 한 두 문장으로 고객을 설득하시오.

후각에서 느껴지는과
일의 상태를 

최대 2개 선택하시오.

후각에서 느껴지는 과
일의 상태를 

최대 2개 선택하시오.

카베르네 소비뇽

 말벡 이유? 

그르나슈

이유? 

후각과 미각을 

종합하여 판단했을 때의
비과일 특성 

해당 와인의 중요한 
특성이라면 

"예"를 선택 하시오.

중요한 특성이 아니라면 

"아니오"를 선택 하시오.

각 항목에 대해 

하나의 답변만 선택하시오.

어떤 항목도 

비워 두지 마시오.

피노 누아 네비올로

진판델

 서티파이드 소믈리에 시험
 연역적 테이스팅 시험: 레드 와인 1
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